APA)H

Creuse

L’APAJH DE LA CREUSE RECRUTE

Un commis de cuisine (H/F)

Pour la cuisine centrale de Guéret / La Ribe (Grand-Bourg)

Qui sommes-nous ?

Née en 1971, I'’Association pour Adultes et Jeunes Handicapés (APAJH) de la Creuse accompagne au quotidien
prés de 700 personnes en situation de handicap dans ses 17 établissements et services structurés en 4 pdles.
Elle emploie 500 salariés, plus de 100 travailleurs handicapés. Elle dispose d’un budget annuel de prés de 35
millions d’euros, financé pour l'essentiel par I'Agence Régionale de Santé Nouvelle-Aquitaine (par
l'intermédiaire de I'Assurance Maladie) et le Conseil Départemental de la Creuse. L’APAJH de la Creuse est
portée par des valeurs de solidarité et de citoyenneté, agit et innove pour la promotion de linclusion, de
l'autodétermination et de la citoyenneté et participation, prénant I'accés a tout, pour tous, et avec tous.
L’association aujourd’hui organisée en établissements et services sera, demain, organisée en plateforme.

Informations sur le poste

Type de contrat : CDI

Temps de travail : temps plein

Convention collective nationale : CCN du 31 octobre 1951

Statut : non cadre

Coefficient / niveau : 329

Salaire brut de base mensuel : 1 867,02 € (hors primes conventionnelles et reprise d’expérience, fixée a
100 % dans I'emploi en 2026)

> Prime Ségur pour tous : 238 € brut mensuel
> Prise en charge par 'employeur de la base 1 de la complémentaire santé
> CEuvres sociales

> Congés supplémentaires : 9 jours par an

Poste a pourvoir : dés que possible (poste ouvert aux personnes en situation de handicap)

Référence de I'offre : 2026.140
Offre publiée le : 22/10/2026




APA)H

Creuse

Description du poste / missions : Liste non exhaustive

Au sein d’une équipe tournante, I'ouvrier des services logistiques, en cuisine, a pour mission de :

e Contribuer a la réalisation des repas, en respectant les protocoles d’hygiéne et dans le respect des
personnes

o Respecter I'application des normes HACCP et protocoles de cuisine
¢ Remettre les plats en température
e Assurer le service des repas de midi

e Mettre en ceuvre les techniques et méthodes appropriées a tout type de prestation en restauration
collective et assurer le nettoyage correspondant

e Assurer la réception des marchandises
e Assurer la répartition des repas selon les différents portages

e Assurer des missions complémentaires dans les autres services

Profil recherché

Compétences et savoir-faire : maitrise des normes HACCP, compétences relationnelles, sens de I'organisation,
adaptabilité, travail en équipe, polyvalence

Qualités : respect de l'autre, écoute, empathie, rigueur, ponctualité, dynamisme, discrétion professionnelle et
bientraitance

Dipldme : CAP/BEP en lien avec la restauration ou dipldbme de niveau équivalent exigé
Expérience : expérience professionnelle souhaitée en restauration collective ou expérience significative en collectivité

Autre : permis B exigé

Pour postuler

Merci d’adresser votre candidature (lettre de motivation et CV indispensables) a :

Monsieur le Directeur du Pole Habitat Vie Sociale

Adresse postale : 7 rue Salvador Allende, 23000 GUERET

Courriel : fh.gueret@apajh23.com

Date limite de dép6t de candidature le 01/11/2026

Référence de I'offre : 2026.140
Offre publiée le : 22/10/2026
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